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RICHIAMI SULLA MACELLAZIONE DEL SUINO



TRASPORTO E CARICO DEI SUINI

ATTENZIONE A:

Modalita di carico

Separazione degli animali

Densita degli animali

Tempi di trasporto e sosta pre-macellazione

E’' imperativo limitare lo stress da trasporto degli animali.




MACELLAZIONE

VISITA ANTE MORTEM

STORDIMENTO
« ELETTRONARCOSI
« CO2

IUGULAZIONE E DISSANGUAMENTO

APPENDIMENTO DELLE
CARCASSE




SCOTTATURA



PELATURA



FLAMBATURA



EVISCERAZIONE

ATTENZIONE A:

Rotture/tagli di stomaco-intestino-vescica poiche sono
fonte di massiccia contaminazione microbiologica

VISITA POST MORTEM

VERIFICA STATO DI SALUTE DELL'ANIMALE



SEPARAZIONE IN MEZZENE



DETERMINAZIONE DELLA CARNOSITA’:
FAT-o-MEAT er



DETERMINAZIONE DELLA CARNOSITA’:

Image Meater eAutoFom



TAGLI SUINI —PRINCIPALI TIPOLOGIE E PREPARAZIONI



COSCIA



COSCIA

TRITI PROVENIENTI
DALLA RIFILATURA



COSCIA

FIOCCO CULATTA



COSCIA

COSCIA DISOSSATA APERTA PER PROSCIUTTO COTTO



SPALLA

SPALLA CON OSSO

SPALLA DISOSSATA



LOMBO

LOMBO TAGLIO VENEZIA LOMBO TAGLIO MODENA



LOMBO

LOMBO TAGLIO BOLOGNA FILONE TAGLIO BOLOGNA



COPPA

COPPA CON OSSO COPPA DISOSSATA

COPPA MOLLE COPPE CON RIFILO NON CORRETTO



GOLA

GOLA SCOTENNATA INTERA: 2,5 kg

GOLA RIFILATA SENZA GRANA: 1,8 kg



PANCETTONE



PANCETTA

PANCETTA NON MONDATA

PANCETTA MONDATA



PANCETTONE

TRITI DI PANCETTA



LARDO DORSALE



Listino CUN (Commissione Unica Nazionale)
Tagli di Carne Suina fresca

Riunione e formazione del listino settimanale
(venerdi) presso la Camera di Commercio di
Parma

Commissione cui partecipano:
- Rappresentanti Macelli

- Rappresentanti Salumifici

Quotazioni espresse in €/kg —IVA Esclusa



Listino CUN (Commissione Unica Nazionale)
Tagli di Carne Suina fresca



Listino CUN (Commissione Unica Nazionale)
Tagli di Carne Suina fresca



Listino CUN (Commissione Unica Nazionale)
Tagli di Carne Suina fresca



